
Ristorante & Pizzeria in Gelnhausen



La Dolce Vita – „das süße Leben“ ist die italienische Lebensart, 
die wir in Gelnhausen seit vielen Jahren für unsere Gäste leben. 
Denn unser Wunsch ist es, dass unsere BesucherInnen sich wohlfühlen 
und erlesene Speisen aus Italien genießen können. Lassen Sie sich 
entführen in ein Land voller Genüsse und Gaumenfreuden. 

Wir legen sehr viel Wert auf Stil und Gastfreundschaft, und das schätzen 
unsere Gäste aus nah und fern. Wir wünschen Ihnen einen angenehmen 
Aufenthalt in unserem Restaurant und hoffen, dass Sie ein bisschen 
„Dolce Vita“ mit nach Hause nehmen können.

Ihr Dolce Vita Team freut sich, dass Sie da sind.

„Kein Genuss ist vorübergehend; 
denn der Eindruck, den er zurücklässt, 
ist bleibend.“ Johann Wolfgang von Goethe

TÄGLICH

WECHSELNDER

MITTAGSTISCH.

Allergene und Zusatzstoffe
A = glutenhaltiges Getreide

B = Krebstiere- und -erzeugnisse

C = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D = Fisch- und Fischerzeugnisse (außer Fischgelatine)

E = Erdnüsse und –erzeugnisse

F = Soja (-bohnen) und –erzeugnisse

G  = Milch und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)

H = Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse

L = Sellerie und –erzeugnisse

M = Senf- und Senferzeugnisse

N = Sesamsamen und –erzeugnisse

O = Schwefeldioxid und –erzeugnisse

P = Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R  = Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus hergestellte

Allergene und Zusatzstoffe
Unsere Speisen können folgende Spurenelemente beinhalten: 

Gluten und Getreide mit Glutenanteil, Laktose / Milchprodukte, Eier (von Geflügel), Fisch,  
Krebstiere, Weichtiere (z.B. Muscheln, Schnecken, Calamari), Nüsse, Kerne, Schalenfrüchte, 
Erdnüsse, Sesamsamen, Sojabohnen, Sellerie, Schwefeldioxid und Sulfite, Lupinen, Senf

Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal zu den entsprechenende Allergenen an, 
um Ihnen einen unbeschwerten Besuch in unserem restaurant zu gewährleisten. 



Suppen

Vorspeisen

1. 	 Italienische Gemüsesuppe		  6,80 EUR
	 mit verschiedenen frischen Gemüsesorten

2.	 Tomatensuppe mit Sahne		  6,90 EUR

3. 	 Markklößchensuppe		  7,80 EUR

4.	 Stracciatellasuppe		  6,90 EUR 
	 mit Eierstich und Nudeln

11.	 Pizzabrot mit Knoblauch und Oregano		  6,50 EUR

12.	 Gebackener Weichkäse		  10,80 EUR
	 mit Oliven7 und milden Peperoni

13.	 Rindercarpaccio		  14,80 EUR
	 mit Olivenöl, Parmesanflocken und Rucola

14.	 Gebratene Champignons		  13,50 EUR
	 mit frischen Tomaten, Zwiebeln und Knoblauch

15.	 Scampi Aglio e Olio		  13,80 EUR

16.	 Hausgemachter Meeresfrüchtesalat		  14,90 EUR

Sie haben unsere Vitrine am Eingang mit den verschiedenen 
hausgemachten Vorspeisen gesehen?

 Gerne stellen wir Ihnen nach Wunsch Ihre gemischte 
Vorspeise zusammen. Der Preis berechnet sich nach Ihrer Auswahl.

Zu unseren Vorspeisen servieren wir eine Portion Brot.

Salate
21. 	 Gemischter Salat der Saison		  6,50 EUR

22.	 Italienischer Salat (klein)		  9,50 EUR
	 mit Schinken2,8, Käse, Thunfisch, Ei, Zwiebeln, Tomaten,
	 Gurken und Oliven7 

23.	 Italienischer Salat		  12,50 EUR
	 mit Schinken2,8, Käse, Thunfisch, Ei, Zwiebeln, Tomaten,
	 Gurken und Oliven7

 
24.	 Rucolasalat		  11,50 EUR 
	 mit Parmaschinken, Cocktailtomaten, Parmesankäse2 mit Brot

25. 	Putensalat		  14,80 EUR 
	 gemischter Salat mit Putenbruststreifen, Champignons,  
	 Paprika mit Brot

26. 	Dolce Vita Salat		  16,50 EUR 
	 gemischter Salat, Shrimps und Lachs 
	 angemacht in Zitrone und Weißwein, mit Brot

27.	 Caprese		  12,50 EUR 
	 Tomaten, Mozzarella, Basilikum mit Brot

28.	 Bauernsalat		  12,50 EUR 
	 gemischter Salat, Weichkäse, milde Peperoni, Oliven7,  
	 rote Zwiebeln mit Brot

Unsere Salate servieren wir wahlweise mit Essig und Öl  
oder einem hausgemachten Joghurtdressing.



31.  Pizza Margaritha		  7,80 EUR

32. 	Pizza Mozzarella		  9,90 EUR
	 mit frischen Tomaten und Basilikum

33.	 Pizza Salami2		  10,50 EUR

34.	 Pizza Schinken2,8		  10,50 EUR
	
35. 	Pizza Peperoniwurst2		  10,80 EUR

35. 	Pizza Champignons		  10,30 EUR

37.	 Pizza Mix		  11,00 EUR
	 Salami2, Schinken2,8 und Pilze

38. 	Pizza Salami2-Schinken2,8-Peperoniwurst2		  11,80 EUR 

39.	 Pizza Hawaii		  11,80 EUR
	 Schinken2,8 und Ananas

40.	Pizza Vulcano		  12,50 EUR
	 Peperoniwurst2, Zwiebeln, Paprika und scharfe Peperoni

41.	 Pizza Thunfisch und Zwiebeln	 	 11,50 EUR

42. 	Pizza Meeresfrüchte		  12,90 EUR

43. 	Pizza Vegetarisch		  12,50 EUR
	 mit Gemüse der Saison

44. 	Pizza Rucola		  12,50 EUR 
	 Parmaschinken, frische Tomaten, Rucola und Parmesankäse

45.	 Pizza Lachs, Spinat, Knoblauch		  13,90 EUR

46. 	Pizza Shrimps und Knoblauch		  12,50 EUR

47. 	Pizza Enzo		  12,30 EUR
	 Peperoniwurst2, Speck, Spiegelei und milde Peperoni

Für jeden weiteren zusätzlichen Belag berechnen wir abhängig vom  
gewählten Belag zwischen 1,00 EUR und 2,50 EUR. 

Pizza (original aus dem Holzofen) 30 cm Ø

Spaghetti
61.	 Spaghetti Aglio e Olio			   11,80 EUR
	 Knoblauch und scharfe Peperoni2

62.	 Spaghetti Bolognese			   12,80 EUR
	 mit Hackfleischsoße

63.	 Spaghetti Carbonara			   13,50 EUR
	 Schinken2,8 und Ei in Sahnesoße	

64.	Spaghetti Puttanesca 			   15,50 EUR
	 mit Sardellen, Oliven7, Kapern und scharfen Peperoni

65. 	Spaghetti Frutti di Mare		   	 16,50 EUR
	 mit Meeresfrüchten

Tortellini

Saisonale Nudelgerichte auf Anfrage.
 Unsere Nudelgerichte bekommen Sie für einen Aufpreis von 2,00 EUR  

überbacken. Für eine Umbestellung der Nudeln berechnen wir pauschal 1,50 EUR.
Unsere Grundsoßen werden aus eigenem Fond hergestellt.

51.	 Tortellini alla Panna			   12,80 EUR
	 Schinken2,8 -Sahnesoße

52.	 Tortellini Mamma Rosa			   13,80 EUR	
	 Hackfleisch, Erbsen und Champignons in Tomatensahnesoße
 



Tagliatelle
81. 	Tagliatelle Esperanza			   15,50 EUR 
	 mit Lachs und Krabben auf Tomatensahnesoße

82.	 Tagliatelle Rucola			   13,80 EUR
	 mit frischem Rucola, Cherrytomaten und Parmesankäse

83. 	Tagliatelle Garnele			   17,90 EUR
	 mit Cherrytomaten und einer leichten Tomatensoße

84. 	Tagliatelle Lachs und Spinat			   17,80 EUR
	 mit einer leichten Tomatensoße

Penne
71. 	 Penne Arrabiata			   11,80 EUR
	 mit scharfen Peperoni, Zwiebeln und Knoblauch auf Tomatensoße

72.	 Penne Scaloppina			   15,50 EUR
	 mit Kalbfleischstreifen, Champignons und einer Cognacsahnesoße

Hausgemachte Nudelgerichte

Unvergessliche Momente

101. Tortelloni al Salmone		  17,80 EUR 
	 Shrimps, Lachs und Spinat auf Sahnesoße

102.	Tortelloni Vegetaria		  16,80 EUR
	 gefüllt mit Spinat und Ricotta, auf leichter Tomatensoße und Gemüse

103.	Raviolacci mit Feigen und Parmaschinken		  16,80 EUR
	 gefüllt mit Feigen und Parmaschinken auf Safransoße

Nudelspezialitäten
91. 	Pasta Trio		  19,80 EUR 
	 drei verschiedene Nudelsorten und drei verschiedene Soßen

92.	 Cannelloni Vegetaria		  15,50 EUR
	 mit Spinat, Käse und frischem Ricotta

Das ansprechende Ambiente im mediterranen Stil in Verbindung mit erlesenen 
Speisen aus Italien lädt zu kleinen und großen Familienfeiern, Hochzeiten, Kom-
munionen und Konfirmationen, Geburtstagen, Firmenfeiern oder Jubiläen ein.

Gerne arrangieren wir Ihr individuelles Menü und machen Ihre Feierlichkeit zu 
einem besonderen Erlebnis.

Überbackene Nudelgerichte
111.	 Lasagne al Forno		  14,50 EUR
	 mit Schinken2,8, Eiern, Bolognesesoße und Parmesan 

112. 	Gnocchi Sorrentina		  12,80 EUR
	 mit Tomaten-Sahnesoße und Mozzarella

113.	Penne al Forno		  15,50 EUR
	 mit Schinken2,8, Erbsen, Pilzen und Bolognesesoße



Schweinelende
131. 	Schweinelende ai Funghi mit Kroketten und Salat	 21,50 EUR
	 mit frischen Champignons

132.	Schweinelende Pfefferrahmsoße	 	 21,80 EUR
	 mit Kroketten und Salat

133. Schweinelende überbacken mit Pommes frites und Salat	 22,50 EUR
	 mit Käse überbacken, Champignons und Sahnesoße

Schnitzel
121. 	Schnitzel Wiener Art mit Pommes frites und Salat		  13,80 EUR

122.	Zwiebelschnitzel mit Pommes frites und Salat	 	 15,50 EUR

123.	Jägerschnitzel mit Pommes frites und Salat			  15,80 EUR

124.	Rahmschnitzel mit Pommes frites und Salat			  16,80 EUR

125. Valdostana mit Pommes frites und Salat			   16,80 EUR
	 mit Schinken2,8 und Käse auf Rahmsoße

126. Parmesanschnitzel mit Pommes frites und Salat		  16,80 EUR
	 mit Bolognesesoße und Parmesanflocken 
	
127. Gorgonzolaschnitzel mit Pommes frites und Salat		  17,50 EUR

128. Schnitzel Hawaii mit Pommes frites und Salat		  16,80 EUR
	 mit Schinken2,8, Käse und Ananas, überbacken

Vom Rind (argentinisches Rumpsteak, 220 Gramm)

Alle Steaks werden auf dem Lavasteingrill zubereitet.

151. 	Rumpsteak Kräuterbutter mit Bratkartoffeln und Salat	 28,80 EUR

152.	Rumpsteak Zwiebeln mit Bratkartoffeln und Salat	 29,80 EUR

153.	Pfeffersteak mit Bratkartoffeln und Salat	 	 30,50 EUR

154. Rumpsteak Dolce Vita mit Bratkartoffeln und Salat	 31,50 EUR
	 mit einer Pfefferkruste, Gorgonzola, frittiertem Rucola und süßem Balsamico

155. Rumpsteak alla Chef mit Bratkartoffeln und Salat	 29,80 EUR
	 mit Champignons, Zwiebeln, Tomaten und Knoblauch

156.	Rinderleber mit Reis und Salat		  18,50 EUR
	 nach venezianischer Art, mit Zwiebeln und Weißwein

157.	Rinderleber auf Salbeisoße mit Reis und Salat	 19,50 EUR

Vom Kalb
141. Wiener Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites und Salat		  19,80 EUR

142.	Wiener Schnitzel vom Kalb auf einer Pfeffersoße 	 	 21,80 EUR 
	 mit Pommes frites und Salat		

143. Saltimbocca alla Romana mit Bandnudeln und Salat		  22,80 EUR
	 mit Parmaschinken und Salbei auf Weißweinsoße



Vom Lamm

161. Lammkotelett vom Lavasteingrill mit Reis und Salat	 23,50 EUR
	 mit Rosmarin und Knoblauch

162. Lammkotelett vom Lavasteingrill mit Reis und grünen Bohnen	 24,50 EUR
	 mit Räucherspeck, Zwiebeln, Knoblauch, Rosmarin und Thymian

Auf dem Lavasteingrill zubereitet.

Fischgerichte
171. 	 Calamari-Tube al Pomodoro (scharf) mit Reis und Gemüse	 18,80 EUR
	 mit Oliven7, Zwiebeln und Knoblauch auf Tomatensoße		
	
172.	 Calamari-Tube vom Grill mit Reis und Gemüse		  19,80 EUR
	 auf Weißweinsoße	

173.	 Calamari fritti mit Pommes frites und Gemüse		  17,80 EUR
	 mit Knoblauchdip

174. 	Riesengarnelen auf Kräutersoße mit Reis und Gemüse		  24,50 EUR

175. 	 Riesengarnelen auf Safransoße mit Reis und Gemüse		  26,80 EUR

176.	 Zanderfilet auf Basilikumsoße und Cocktailtomaten 	 	 20,50 EUR
	 mit Reis und Gemüse 

177.	 Frisches Lachsfilet auf zerlassener Butter mit Reis	 	 26,80 EUR
	 und Gemüse 	

178.	 Frisches Lachsfilet mit Safransoße, Reis und Gemüse	 	 27,80 EUR

179.	 Frische gebratene Sardinen mit Salat und Pizzabrot		  16,80 EUR

Gerne können wir Ihnen alternative Beilagen (Umbestellung) servieren für 1,50 EUR 
extra. Saisonale und frische Fischarten bieten wir in unserer Fischvitrine an.

Desserts
181.	 Hausgemachtes Tiramisu		  8,80 EUR

182.	 Hausgemachte Panna cotta		  7,80 EUR
	 mit Karamell- oder Himbeersoße

183.	 Hausgemachtes Schokoladensoufflé	 	 10,50 EUR
	 mit Vanilleeis und Obst der Saison

184.	 Tartufo bianco oder nero		  7,50 EUR

Weitere saisonale Desserts auf Anfrage.

Aperitif
191.	 Martini bianco (auf Eis und Zitrone)	 5 cl	 3,50 EUR
	
192.	 Martini rosso (auf Eis)	 5 cl	 3,50 EUR

193.	 Sherry medium	 5 cl	 4,50 EUR

194.	 Sherry trocken	 5 cl	 4,50 EUR

195.	 Prosecco	 0,1 l	 4,50 EUR

196.	 Prosecco mit Holunderblütensirup	 0,1 l	 5,50 EUR

197.	 Prosecco Aperol	 0,1 l	 5,50 EUR

198.	 Aperol gespritzt	 0,2 l	 6,80 EUR

199.	 Bitter Lemon9 mit Maracujasaft, alkoholfrei	 0,2 l	 3,50 EUR



Alkoholfreie Getränke
201. 	Coca-Cola1,5	 0,2 l	 2,20 EUR	 0,4 l	 4,00 EUR
	
202. 	Coca-Cola light1, 5, 6	 0,2 l	 2,20 EUR	 0,4 l	 4,00 EUR

203. 	Coca-Cola zero1, 5, 6	 0,2 l	 2,20 EUR	 0,4 l	 4,00 EUR

204. 	Fanta1	 0,2 l	 2,20 EUR	 0,4 l	 4,00 EUR

205.	 Sprite	 0,2 l	 2,20 EUR	 0,4 l	 4,00 EUR

206.	Spezi1, 5	 0,2 l	 2,20 EUR	 0,4 l	 4,00 EUR

207.	 Schweppes Bitter Lemon9	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,20 EUR
	
208.	Schweppes Ginger Ale	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,20 EUR

209.	TradeIslands Iced Tea Peach			   0,33 l	 3,50 EUR 
	
210.	 TradeIslands Iced Tea Lemon			   0,33 l	 3,50 EUR

211.	 Rapp’s Apfelsaft klar	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,30 EUR

212.	 Rapp’s Orangennektar	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,30 EUR

213. 	Rapp’s Kirschnektar	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,30 EUR

214.	 Rapp’s Maracujanektar	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,30 EUR

215.	 Rapp’s Johannisbeernektar	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,30 EUR

216.	 Rapp’s Kirsch-Bananennektar	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,30 EUR

217.	 Rapp’s Bananennektar	 0,2 l	 2,40 EUR	 0,4 l	 4,30 EUR

218.	 Rapp’s Saftschorle	 0,2 l	 2,20 EUR	 0,4 l	 4,00 EUR
	 Alle Nektar als Schorle möglich

219.	 Selters classic	 0,25 l	 2,50 EUR	 0,75 l	 5,50 EUR

220.	 Selters medium	 0,25 l	 2,50 EUR	 0,75 l	 5,50 EUR

221.	 Selters naturell	 0,25 l	 2,50 EUR	 0,75 l	 5,50 EUR

Alkoholfreie Biere

Alkoholische Getränke (Biere)

241.	 Pfungstädter alkoholfreies Pils (Flasche)	 0,33 l	 3,50 EUR
	
242.	 Justus Hefeweizen alkoholfrei (Flasche)	 0,5 l	 5,00 EUR

243.	 Karamalz (Flasche)	 0,33 l	 3,00 EUR

244.	Radler alkoholfrei	 0,4 l 	 4,20 EUR

231.	 Pfungstädter Edelpils	 0,3 l	 3,00 EUR	 0,4 l	 3,30 EUR

232.	 Pfungstädter Schwarzbier			   0,3 l	 3,80 EUR

233.	 Pfungstädter Radler	 0,3 l	 3,00 EUR	 0,4 l	 3,80 EUR

234.	 Pfungstädter Colabier1, 5	 0,3 l	 3,00 EUR	 0,4 l	 3,80 EUR

235.	 Justus Hefe Hell (gezapft)			   0,5 l	 5,00 EUR

236.	 Justus Hefe Dunkel (Flasche)			   0,5 l	 5,00 EUR

237.	 Justus Hefe Kristall (Flasche)			   0,5 l	 5,00 EUR

238.	 Justus Hefeweizen mit Cola			   0,5 l	 5,50 EUR

239. Kellerbier trüb			   0,3 l 	 3,30 EUR



Offene italienische Rotweine

Apfelwein

Offene italienische Weißweine

Digestif, Liköre, Spirituosen,  
Whisky, Rum

271.	 Chianti	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR
	
272.	 Montepulciano	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR

273.	 Bardolino	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR

274.	 Nero d’Avola	 0,25 l	 6,00 EUR	 0,5 l	 11,80 EUR

275.	 Lambrusco	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR

276.	 Roséwein	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR

Weitere italienische und internationale Weine sowie besondere Grappas finden Sie 
in unserer Weinkarte, oder fragen Sie unser Serviceteam.

251.	 Haas’ Apfelwein pur	 0,25 l	 2,90 EUR	 0,5 l	 5,50 EUR
	
252.	 Haas’ Apfelwein sauer gespritzt	 0,25 l	 2,90 EUR	 0,5 l	 5,50 EUR
	
253.	 Haas’ Apfelwein süß gespritzt	 0,25 l	 2,90 EUR	 0,5 l	 5,50 EUR
	

261.	 Pinot Grigio	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR
	  
262.	 Chardonnay	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR

263.	 Verdicchio	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR

264.	Frascati (halbtrocken)	 0,25 l	 5,80 EUR	 0,5 l	 11,50 EUR

265.	 Frizzantino (lieblich)	 0,25 l	 5,60 EUR	 0,5 l	 11,00 EUR

281.	 Ramazzotti	 2 cl	 3,00 EUR

282.	 Averna	 2 cl	 3,50 EUR

283.	 Fernet-Branca	 2 cl	 3,00 EUR

284.	Calvados	 2 cl	 3,50 EUR

285.	 Sambuca	 2 cl	 3,00 EUR

286.	Baileys	 2 cl	 3,50 EUR

287.	 Amaretto	 2 cl	 3,00 EUR

288.	Vecchia Romagna	 2 cl	 3,50 EUR

289.	Carlos Primero	 2 cl	 4,00 EUR

290.	Wodka	 2 cl	 3,00 EUR

291.	 Raki	 2 cl	 3,00 EUR

292.	 Ouzo	 2 cl	 3,00 EUR

293.	 Williamsbirne	 2 cl	 3,00 EUR

294.	Himbeergeist	 2 cl	 3,00 EUR

295.	 Haselnussgeist	 2 cl	 3,00 EUR

296.	Aquavit Linie	 2 cl	 3,50 EUR

297.	 Johnny Walker Red Label	 2 cl	 3,50 EUR

298.	Limoncello	 2 cl	 3,00 EUR

299.	Jägermeister	 2 cl	 3,00 EUR

300.	Grappa Madruzzo	 2 cl	 3,00 EUR

301.	 Grappa Rara di Prosecco	 2 cl	 4,50 EUR

302.	 Grappa Giulia	 2 cl	 6,20 EUR

303.	 Grappa Monpra	 2 cl	 6,20 EUR

304.	Grappa il Fatto	 2 cl	 6,20 EUR



1.	 Mit Farbstoff
2.	Mit Konservierungsstoffen
3.	Mit Geschmacksverstärker
4.	Mit Phosphat
5.	Koffeinhaltig

6.	Mit Süßungsmitteln; enthält eine Phenylalaninquelle
7.	Geschwärzte Oliven
8.	Formfleischvorderschinken
9.	Chininhaltig

Longdrinks (2 cl Alkohol)

Heiße Getränke: Kaffee / Tee

Legende

Unsere Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienungsgeld.
Bei Lebensmittelunverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an das Servicepersonal.

Unsere Räumlichkeiten:

Unsere ansprechenden Räumlichkeiten im mediterranen Stil bieten Ihnen 
50 Sitzplätze im Nichtraucherbereich und 50 Sitzplätze in der abgetrennten Raucher-Lounge. 

Auf unserer großen Gartenterrasse finden bis zu 100 Personen Platz. 

Unsere Öffnungszeiten sind:

Montag, Dienstag, Donnerstag und Freitag: 
11.30 Uhr bis 14.30 Uhr sowie 17.00 Uhr bis 23.00 Uhr

Samstag: 17.00 Uhr bis 24.00 Uhr 
Sonntag und Feiertage: 11.30 Uhr bis 23.00 Uhr, durchgehend geöffnet 

Mittwoch ist Ruhetag

Küche bis 22.30 Uhr geöffnet

Mehr Infos erhalten Sie auf unserer Website: www.dolcevita-gelnhausen.de 

WUNDERSCHÖNE  

GARTENTERRASSE.

DIREKTE VERBINDUNG  

ZUM HA
UPTGEB

ÄUDE.

BIS ZU 1
00 PLÄT

ZE.

311.	 Bacardi Cola1, 5			   0,2 l	 4,50 EUR

312.	 Wodka Orange			   0,2 l	 4,50 EUR

313.	 Wodka Lemon			   0,2 l	 4,50 EUR

314.	 Vecchia Romagna Cola1, 5			   0,2 l	 4,50 EUR

315.	 Jack Daniel’s Cola1, 5			   0,2 l	 5,50 EUR

316.	 Gin Tonic			   0,2 l	 5,50 EUR

321.	 Espresso		  2,50 EUR

322.	 Doppelter Espresso		  3,50 EUR

323.	 Espresso Macchiato		  2,80 EUR

324.	Kaffee	 	 2,60 EUR

325.	 Cappuccino		  3,50 EUR

326.	 Latte Macchiato		  4,50 EUR

327.	 Schwarzer Tee		  2,50 EUR

328.	Pfefferminztee	 	 2,50 EUR

329.	 Kamillentee		  2,50 EUR

330.	 Früchtetee		  2,50 EUR

331.	 Schwarzer Tee mit Rum		  3,50 EUR



Dolce Vita – Gelnhausen

Beste italienische und internationale Küche in Gelnhausen
Freigerichter Straße 5, 63571 Gelnhausen 

Inhaber: Vildan Yilmaz, Leitung: Sabri Yilmaz 
Telefon: 06051 967899-4, E-Mail: info@dolcevita-gelnhausen.de 

www.dolcevita-gelnhausen.de

Gerne reservieren wir Ihnen einen Tisch. Alle Speisen auch zum Mitnehmen.  
Reservierungen sind auch über unsere Website möglich.

Alle Rechte vorbehalten. © Copyright bei Dolce Vita, Sabri Yilmaz


